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Festival della cucina aumentano le visite nei ristoranti 
Il progetto Inverno a Mosca ha richiamato l'attenzione dei moscoviti e degli ospiti sui ristoranti e 
sulle caffetterie della capitale. Il numero medio dei clienti nei locali di ristorazione dal 1° dicembre 
2024 è aumentato di oltre l'8%. Nel prossimo futuro, più di cento ristoranti entreranno a far parte 
del festival Capodanno cinese a Mosca, ha dichiarato il Sindaco Sergei Sobyanin nel suo blog, 
riassumendo i risultati dei festival della cucina nella capitale. (Vedomosti)  
 
Aumento dei prezzi potrebbe influire sul menu di cocktail 
I ristoratori russi potrebbero sostituire il vermouth nei cocktail. Bacardi Rus e Campari Rus (il 
portafoglio dei quali comprende anche i marchi Martini e Cinzano, il whisky William Lawson's, il 
cognac Courvoisier e il liquore Aperol) hanno avvertito i loro partner del prossimo aumento dei 
prezzi. Il costo degli acquisti aumenterà del 10-20%. Sul portale Shopper's stimano che per 
risparmiare i ristoranti possono rivolgersi agli analoghi. (Kommersant) 
 
Pubblicata una classifica dei ristoranti top 50 
Yandex. Food, una settimana prima dell'uscita della nuova Ultima Guide, ha pubblicato per la 
prima volta un elenco di tutti i ristoranti contendenti. La lista allargata dei concorrenti comprende 
312 ristoranti, che Yandex. Food ha selezionato con l'aiuto delle reti neurali. L’IA ha analizzato 
circa 30 mila locali in base a più di 100 criteri: tipo di cucina, recensioni su Yandex Maps, ordini, 
presenze e altri. Tra i locali inclusi nell’Ultima Guide Yandex Food, invece, ci sono sia ristoranti 
rinomati in centro storico sia quelli dei quartieri periferici. (Retail)  
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Vietare i fast food ai minori di 18 anni 
L’iniziativa di vietare i fast food ai minori di 18 anni è stata ufficialmente inviata al Ministero della 
Salute, alla Duma di Stato e al Consiglio dei Ministri da Anton Orlov, Direttore dell'Istituto per lo 
studio dei problemi politici contemporanei. Secondo Orlov, il comportamento alimentare si 
stabilizza in età precoce e il pericolo del consumo di fast food è che il corpo del bambino si abitui 
a ottenere più energia senza poter spenderla. (Whitegoods)  
 
Inaugurato un nuovo ristorante presso Maidens Hotel a Mosca 
Pole (Campo) è un progetto che unisce un ristorante, una caffetteria e un negozio di gastronomia. 
Il concetto del pogetto si ispira all'idea del campo come simbolo di abbondanza e creazione. Gli 
interni sono caratterizzati dai motivi naturali: tonalità del grano maturo, dettagli in legno, marmo 
grigio-blu e un pannello dorato che raffigura carciofi e fiori di campo. Lo chef Vladislav Korpusov 
stupisce con i piatti non standard, come le focacce di patate fermentate con burro ai funghi, le 
aringhe con uva spina marinata, le guance di austromerluzzo in salsa di fagioli bianchi con 
vaniglia. (Café-Future)  
 
Pittori russi al Ruski 
Il ristorante Ruski ha lanciato una lista di cocktail ispirata dal mondo dei capolavori artistici russi. 
Ogni cocktail combina la storia del dipinto con gli ingredienti. Ad esempio, Bagno del cavallo rosso 
di Kuzma Petrov-Vodkin è rappresentato da vodka infusa con sagan-daila e cordiale di mela. 
Ragazza con le pesche di Valentin Serov contiene aperitivo alla pesca, spumante e caviale di 
pesca. La nona onda di Ivan Aivazovsky è composta da gin infuso con alga kombu, spirulina e 
schiuma di anguria. (Moscowrestaurant)  
 
Stagione della feijoa  
È iniziata la stagione della feijoa nei bar Segreto e Segreto Salone. La collezione stagionale è 
stata ispirata da una bacca con le sfumature del vento del sud e del sole estivo, così necessario 
in inverno. Questo frutto grazie al suo sapore insolito e complesso e all'aroma forte e fresco, è 
diventato la base per tre cocktail: il giocoso Feijoa Spritz, il pungente Feijoa Gimlet e il complesso 
Feijoa Strong. (Moscowrestaurant)  
 
Nuovi cocktail invernali al ristorante Onest 
Il ristorante Onest di Arkady Novikov ha presentato una collezione speciale dei cocktail invernali. 
Le brillanti novità intrecciano i ricordi dell'estate e i segni delle lunghe vacanze di Capodanno, 
immergendovi in un'atmosfera speciale. Bacche succose e vaniglia profumata, bevande rare e 
combinazioni di ingredienti non standard creeranno un’atmosfera romantica ad un appuntamento 
e renderanno più caldi gli incontri tanto attesi con i propri cari. (Chef)   
 
Il servizio di consegna di VkusVill ha aumentato le entrate nel 2024 
Le entrate totali del progetto Sgoryacha di VkusVill (servizio di consegna dei piatti caldi a casa o 
in ufficio) nel 2024 sono aumentate del 75%, superando i 3 mld di rubli (ca. 28,6 mln di euro). 
Nel corso dell'anno i corrieri hanno consegnato 5,5 mln di ordini di Sgoryacha, ovvero 1,5 volte 
in più rispetto all’anno precedente. In Russia ci sono già più di 150 punti di produzione. Dall'inizio 
dell'anno, il servizio è apparso per la prima volta in 21 città, ora Sgoryacha opera in 38 regioni 
del Paese. (Cafe-Future)  
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Samolet e Cosmos Hotel Group costruiranno un hotel a 5 stelle  
L’impresa edile Samolet Group e l'operatore alberghiero Cosmos Hotel Group hanno stipulato un 
accordo di partnership strategica per sviluppare il turismo interno in Russia. Il primo progetto 
congiunto sarà un hotel a 5 stelle sul territorio del resort di campagna Port Emm Zavidovo. L'hotel 
con il brand Cosmos Selection, progettato per 80 camere, apparirà sulla riva del Volga e 
comprenderà ristoranti, un complesso Spa, una piscina esterna riscaldata e un club per bambini. 
(Realty.ria)  
 
11 nuovi apart-hotel potrebbero aprire a San Pietroburgo nel 2025 
Secondo le previsioni della società di consulenza NF Group, entro la fine del 2025, lo stock di 
camere classificate degli apart-hotel di San Pietroburgo potrebbe aumentare di 2455 unità, 
registrando cosi un record degli ultimi 10 anni. Nel 2025 è prevista l'apertura di 11 apart-hotel in 
città, 10 dei quali saranno gestiti da catene di operatori russi. Nel 2024, l'offerta complessiva di 
apart-hotel a San Pietroburgo ammontava a 53 strutture con un numero di camere pari a 8,8 
mila unità. (Hoteliernews)  
  

 


